4 * 50 chipolatas..........coovcinninncinnnninncssnsessn:
5 50 chipolatas aux herbes..........c.cceererrerrrersersaens
T 0 B0 MEIGUEZ ervrrrrerrrssssssssseeseeeeeeseeeeeeeeseeeeeeeeee
4 40 chipolatas traditionnelles*...............ccccvnunee.
. * 40 merguez traditionnelles™..............coceesnsnrninas
¢+ 40 chipolatas aux herbes fraditionnelles* ..........

“ o 25 chipolatas + 25 MEIGUEZ...........ccerereererens

* 25 merguez

+ 25 chipolatas aux herbres.........c.cccvverrerierserraens

e 25 chipolatas

+ 25 chipolatas aux herbes..........ccccvverrrrierienraens
* 25 saucisses blanches de veau (sous vide)..............

o 7 cotes de porc

+ 15 chipolatas + 15 merguez ............ccoceverunnnne

<7 12 brochettes de boeuf
+ 15 chipolatas + 15 merguez ............ccocervrenrennes

* 12 brochettes de porc

+ 15 chipolatas + 15 merguez ............ccceevvrreennene

= o 12 brochettes de dinde
+ 15 chipolatas + 15 merguez ............ccccevivrieernnns

¢ Assortiment 10 brochettes de boeuf
+ 10 brochettes de porc

+ 10 brochettes de dinde .........cceeeerrirrneerrssneennns

¢ 25 chipolatas natures + 25 espelettes ...............
* 25 merguez + 25 chipolatas thym citron ............
M4« 25 chipolatas + 25 méditerranéennes................

* 5 cuisses de poulet épicées + 15 chipolatas

+ 15 Merguez.........ccocverirnnnnnnnnnse s

* En chapelets, poids unitaire plus important

PRfPARE DANS NOTRE

IER

rg: 8€90 —

i 8€90
erg: 8€90
wrg: 9€90
wig: 9€90
rg: 9€90
i 83€90

QUL SOMMES-NOUS !

Découvrez PAtelier de Gustave, un atelier
entierement dédié a la découpe de la viande.
Installée a Rumilly depuis 2008, notre équipe de
60 personnes sélectionne, découpe et conditionne
une viande a la tracabilité garantie et vous offre
la meilleure qualité et la plus grande fraicheur.

COMMENT CA MARCHE?

0 COMMANDEZ VOTRE VIANDE
SUR ATELIERDEGUSTAVE.FR

0UAUO4 50 10 65 00

er: 8€90

de 9h a 17h du lundi au vendredi - de 9h a 10h30 le samedi

(en caissette de 3 kg environ)

rg: 8€90
erg: 9€90

1e:8€90

© RETIREZ VOTRE COMMANDE
48H APRES

a I’accueil - horaire défini lors de la commande

de 14h a 17h le lundi
de 9h a 17h du mardi au vendredi

wrg: 1 1€50
- 3€90
erg: €90
" VIANDE DORIGINE
100 %
FRANQAISE

erg: 1 3€95

org: €95
erg: €95
erg: €95

org: 3€55

DECOUPEE ET
CONDITIONNEE \

DANS NOTRE
ATELIER [:

GUSTXVE ,

ATELIER DECOUPE DE VIANDE 7A DE BALVAY - RUMILLY SUD
43 Avenue Arcalod - 74150 RUMILLY - Tel.

de 8h a 10h30 le samedi

€ REGLEZ SUR PLACE

par CB ou par chéque

VIANDES
DE FRANCE

RETRAIT

SUR PLACE
Suivez-nous sur ﬁ

:04 50 10 65 00

ur la

ww.mangerbouger.fr. Ne pas jeter s

une activité physique réguliére. w
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LEPLAISIR DE LA VIANDE FRANCAISE DE TRADITION

AND[S QAL AU ML Pt

L___ R S

45\

VIANDES
DE FRANCE [,

7 Nouveau ! Vous pouvez passer
votre commande directement sur

atelierdegustave.fr

PORTES OUVERTES VENDREDI 14 AVRIL 2023 DE 9H A 12H00

VISITE GUIDEE « PRESENTATION DE LA GAMME e CONSEILS

% UN ASSORTIMENT CHIPOLATAS/MERGUEZ OFFERT*

pour foute commande passée ou retirée le 14/04/23 - ot iimitée  une seule caissette par foyer, dans [a limite des stocks disponibles.




* ACHAQUE RECETTESA CATSSETT!

} NOS PIECES DE VIANDE
- 100 % D’ORIGINE FRANGAISE !

Découpées et travaillées sur place par nos
bouchers, elles vont vous faire fondre de
plaisir. Notre viande de beeuf est notamment
sélectionnée parmi les meilleures races dont
la Charolaise ou la Limousine.

SPEGIAL PI.AN[:HA - 3kg minimum

| e Assortiment franchés fins : 1,5 kg de piece a fondue**
+ 1,5 kgdefiletdedinde.............ooooiiiiiiiii, Le Kg
e Assortiment tranchés fins : 1 kg de piéce & fondue**
+ 1 kg de filet de dinde + 1 kg d’escalope de veau.......... Le Kg

| 100% viande bovine francaise

e 20 hachés de boeuf pour burger de 120 g.........ccvvv... Le Kg

§8 CATEGORIE ET TYPE RACIAL INDIQUES SUR LE LIEU DE VENTE

base de colis de 3 kg environ.

o 4 cotes de boeuf de 800 @......ooovvvvvviiiiiiiiii, Le Kg :
® 15 entreCOteS ™ ... . Le Kg :
e 20 faux Filet ™ . Le Kg :
e 18 pavés rumsteak™ ™ ™. ............cccciiiiiiiiiii LeKg:
e 20 pavés en tournedos* ™ .............cccevviviiieiie LeKg:
® 15 DbaSSEs COBS™ ™ ... Le Kg :
Bl e Picce O FONAUE™ ™ ..., Le Kg :
e 3roshbifs*™ de 1 Kg ....oooooeeveii LeKg:
® D SHBOKS™ . .. Le Kg :
I © 15 steaks™* + rosbif** T Kg....oooooooviiiiiiiiiiiiin Le Kg :
B ® Braise™ ..., Le Kg :
[l ® BOUrgUIgNON™ ™ LeKg:
© POt AU FEU™ AJOS ...viiic Le Kg :

: 13€90

: 15€90

 LE BEEUF- s i \4»;'3\

VIANDE
BOVINE

FRANCAISE

19€50
19€50
17€90
17€90
16€75
12€90
15€90
15€90
15€90
15€90
10€90
9€90

7€50

: 11€45

Les 1,2 ou 3 étoiles correspondent au potentiel de qualité. Le nombre de pieces indiqué est donné a titre indicatif, sur la

E SLE \'E\l)
~7="Frefes Drevon,
LE VEAU - 3g minimum

" 100 % Veau des Fréres Drevon élevé en région Rhone-Alpes
~ o ROt épaule 1,5 kg + TO COtES™ ™ ....vviviiiiiiiiiiiiiiiie, LeKg : 15€90

e Blanquette 1,5 kg + 12 escalopes™™ ™ ...............cecuvvveen. LeKg : 15€90
e Blanquetfe SaNS 0™ ..o LeKg: 13€90
e RAti noix 1,5 kg + 10 0ss0 BucCo™™ ™ .............ooovvvnen. LeKg: 17€90
e 3 rétis épaule™™de TKG ...vvvvveeiiiiiiiiiieei LeKg: 14€90

w © 20 COMBS™ ™ LeKg: 16€90

LAGNEAU - 3 minmur |,
100 % Agneau de nos ferroirs -
e 4 avant agneau (Tépaule, 1poitrine, Y2 collier + 5 cotes)Le kg : 11€50
e 4 arriere agneau (1 gigof + 12 cotes) ........ooevvvivvvvnnnnn. LeKg: 13€70
e 2 agneau (1 gigof + 1 épaule + Y2 collier

+ 1 poitrine + 18 ¢0t€S) (7 KQ) ...ovvvvvveiiiiiiiiiiiiiieei, LeKg: 12€60
e 30 cotes d’agneau™* ou 15 franches de gigot*** avec 0s..... Le Kg : 16€90
(selon disponibilité)
e Assortiment collier 1,5 kg / poitrine 1,5 kg**................. Le Kg : 7€50

LE PORC - 3kg minimum \Eﬁ/
100 % Viande de Porc Francais o
© 20 cOtes de POrc 19 ... Le Kg : 6€90
e 10 cotfes de Porc 1¢° ef 7 cotes échines...............c......... Le Kg : 6€90
e 15 cOtes de Porc 6Chines ...........cooovvvieiiiiieiiie, LeKg: 6€90
.| ® Cdtes de Porc 1% et échines marinées provengal.............. LeKg: 7€99
e ROt de Porc sans os (filet/ échine) ..., Le Kg : 8€50
e /alonge (13 ¢Ofes + 10f 1K) ovvvveeiiiiieeiiiiiieeice, Le Kg : 7€15
© 25 BSCAIOPES. ... .eeiiieeeiiciiie e Le Kg : 8€50
® 8ilefS MIgNONS ......cooiiiiiiiiiiiccc Le Kg: 13€90
© SAUIE AB POIC ... LeKg: 6€50
e Rouelle de Porc (Jambon) ..........ccoovviiieiiii, Le Kg : 5€90
e 50 tranches de poitrines de porc nature......................... Le Kg : 8€30

e 40 tranches de poitrines de porc marinées Far West (Paprika) ... Le kg : 9€35

5 ® TrAVETS BPQIS .vvvvieeieeeeeeciii e LeKg : 7€90

Date de validité : 30/09/2023

LA SAUCISSERIE - 3kg minimum

i -\ LA VOLAILLE - 3kg minimum sﬁh‘c'a"lf:

PREPARE DANS NOTRE

ATELIER

e 30 saucisses ménage (porc/boeuf) ........vveeeiiiiiiiiinnnne. Le Kg : 5€40
® FOMCE ..o LeKg: 7€45
e Chair 100% ingrédients d’origine naturelle..................... Le Kg : 6€50
® 30 diofs de SAVOIE .....ooovvvviieieiie Le Kg : 8€30
® 6 SAUCISSONS O CUIME ..o e LeKg : 8€30

PRODUITS ELABORES

e 4 rotis de veau farcis de 800 g......covvvvviveviiiiiiiiii, Le Kg :16€90
e 20 paupiettes de VAU ..o Le Kg :17€90

100 % Volaille frangaise

; @ 20 escalopes de dinde.........oooevviiiiiiiiiiii lekg: 11€95

e 2 cuisses de dinde + 12 esCalopes ..........ccoooevvveiiiiiiiinn. Le Kg : 9€25
e 3filels de diNde........cooeeie LeKg: 10€70
© 30UISSeS AB diNAB......ccceevii e LeKg: 7€35
e 12 cuisses de poulet marinées Far West (Paprika)............... Le Kg : 6€90

- @ 30 pilons de poulet marinés Far West (Paprika ) ................. Le Kg : 8€40

e 30 pilons de poulet Marings CUIMy COCO ...............cccvvverennn. Le Kg : 8€40
e 12 blancs de poulet marinés Curry COCO...............cccvveenn. LeKg: 12€90

; A
~ B =
LA VOLAILLE RHONE-ALPES °J?,¢/
® 12 blancs de poulet ............cccovveververnnn. e leKg: 11€90
B © 12 CUiSSes de POUIBL..........ccccoviiiiiici Le Kg : 5€90
I ® 30 pilons de POUIEL...........cc.ovveiiviiiiiiiec e, Le Kg : 6€95

e 20 hauts de cuisse de poulet.............ccovevvviiicciiiieiicne,



